BOUTIQUE HOTEL

Huhnchensalat

Fiir ca. 2 Personen
1 Hihnerbrust gekocht
7> Schalotte gehackt
1 Ei hartgekocht, gehackt
7. Selleriestange gewdrfelt
7> Essiggurke
2 EL Mayonnaise
Fiir das Gewiirz
%. TL Madagascar Pfeffer ( oder Schwarzer Pfeffer)
2 TL Paprikapulver
72 TL Knoblauchpulver
72 TL Senfsamen

1TL Fleur de Sel

Die gekochte Huhnerbrust in Wurfel schneiden oder nach belieben
zupfen. Fur das Gewdrz alle Zutaten in einen Morser geben und zu
einem feinen Pulver malen. Zu der Hiihnerbrust die Schalotte, Ei,
Selleriestange, Essiggurke, Mayonnaise und 1 Tl von dem Gewlirz
dazugeben nach Belieben auch 2. Alles gut vermengen und frisch
gehackte Petersilie untermengen.

Viel Spaf} und gutes Gelingen beim Nachkochen.
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